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Neden Akademik Makale Yayimlanir?

Uzun zaman once gitmis olsaniz bile, bilimsel
mirasiniz buyuk olcude geride biraktiginiz
literatlr ve onun temsil ettigi etkidir. (Bourne
2005).

Bilim, fiziksel veya sosyal dunyanin bazi
yonlerine iliskin ortak bir anlayisa dayanan
paylasilan bir bilgidir.

If it is good and useful, why keep it a secret?

(lyi ve yararliysa neden gizli tutuyorsun?)
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Akademik Calismalarin Turleri

-Arastirma Makaleleri:
*Yeni bulgulari ve deney sonuglarini detayli olarak sunar.
*Genellikle girig, yontem, sonugclar, tartisma ve sonucg bolumlerini igerir.

*Derleme Makalelert:
*Mevcut literatlrt analiz ederek belirli bir konu hakkinda genel bir bakis sunar.
*Yeni hipotezler olusturmak veya mevcut bilgiyi 6zetlemek igin kullanilir.

*Vaka Caligsmalari:
*Spesifik bir olay, durum veya kisiye odaklanir.
*Genellikle tip, sosyal bilimler ve hukuk alanlarinda yaygindir.

*Kisa Raporlar ve Editoryal Yazilar:
«Onemli bulgularin hizli bir sekilde yayimlanmasini saglar.

*Yorum yazilari, gorugler veya bilimsel bir bulug hakkinda kisa bilgilendirmeler icerir.
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Orijinal arastirma bulgularini raporlar
Arastirma Makaleleri —< iipi
Yontemler, sonuclar ve tartismayi icerir T U B I T A K
Bir konu hakkindaki mevcut arastirmalar ozetler
Derleme Makaleleri —<
Alandaki egilimleri ve bosluklari analiz eder
Belirli bir durumu veya ornegi ayrintili olarak inceler
Vaka Calismalari —<
Genellikle tip, psikoloji veya isletmede kullanilir
— Teorik kavramlari onerir veya tartisir
= Teorik Makaleler ==

—- -

Akademik makale tiirleri = == Yeni arastirma verileri icermeyebilir

Yeni arastirma yontemlerini veya tekniklerini aciklar
Yontem Makaleleri
Arastirmanin nasil yapilacagina odaklanir

Yazarn bir konu hakkindaki gorisunu sunar
Gorus veya Yorum Makaleleri —<
Genellikle tam arastirma makalelerinden daha kisadir

Birden fazla ¢alismanin sonuclarini birlestirir ve analiz
eder

Meta-analizler
Bir arastirma alaninin istatistiksel bir genel gorunumunu
saglar
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AYDIN ILINDE SATILAN COREK OTLU GOKELEK PEYNIRLERININ GENEL
BILESIMI, YAG ASIDI VE UCUCU BILESEN KOMPOZISYONU
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Abkan, E., Yidiz Akgil, F., Karaman, A. D. (2024). General composition, fatty acid and volatile component
composition of Cikelek cheese with black cumin sold in Aydin province. GIDA (2024) 49 (5) 968-980 doi: 10.15237/
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Bu galismanin amaa Aydin ilinde geleneksel olarak tiretimi yapilan ve fazlaca tiketilen ¢6rek otlu Cokelek
peynirinin fizikokimyasal 6zellikleri, ugucu bilesenleri ve ya asitleri profilini ortaya koymaki
Aydin ilinde bulunan pazarar ve sarkiiterilerden 40 peynir Gme@i toplanmstr.

parametrelerden kuru madde, yag, protein, kiil, tuz, renk, pH ve titrasyon asitligi degerleri belirlenmistir.
Peynitlerin ugucu bilesenleri Gaz kromatografisi-kiitle spektrometrisi (GC-MS), yag asitler ise Gaz
kromatografisi (GC) yontemiyle saptanmisur. Cokelek peynirlerinde 56 farkl ucucu bilesen tespit edilmistir.
Yag asitleri arasinda doymus yag asitlerinden palmitik asit, doymamus yag asitlerinden oleik asit en fazla
miktarda saptanmusur. Bu calisma sonuglari, Aydin ilinde iretilen ¢orek otlu Cokelek pcmmmn Cografi
Isaret tescilinin alinmas: icin gerekli literatiire katka saglayacakur. Corek otlu C nkcIcL peyniri icin Cografi

Isaret tescili iireticinin korunmasi, peynirin taninirh@inin ve pazarlama imkaminin antmasina sebep olarak
iiretildigi bélgeye ve iilkemize énemli ekonomik kazang saglayabilecektir.
Anahtar kelimeler: Cokelek peyniri, ¢érek otu, Aydin, ugucu bilesen, yag asitleri

GENERAL COMPOSITION, FATTY ACID AND VOLATILE COMPONENT
COMPOSITION OF COKELEK CHEESE WITH BLACK CUMIN SOLD IN
AYDIN PROVINCE

ABSTRACT

This study aims to reveal the physicochemical properties, volatile components, and fatty acid profile
of Cokelek cheese with black cumin. This cheese is traditionally produced and widely consumed in
Aydin province. For this purpose, 40 cheese samples were collected from markets and delicatessens
in Aydin. Dry matter, fat, protein, ash, salt, color, pH and titratable acidity values were determined.
Volatile components of cheeses were determined by Gas chromatography-mass spectrometry (GC-

MS), and farty acids were determined by Gas chromatography (GC). A total of 56 different volatile
compounds were detected in Cokelek cheeses. Palmitic acid from saturated farty acids, and oleic acid
from unsaturated fatty acids, were detected in the highest amount. These findings will contribute to
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the literature for abtaining Geographical Indication registration for Cikelek cheese with black cumin
in Aydin. This could bring significant economic benefits by protecting local producers and boosting
the cheese's recognition and marketing opportunities

Keywords: Cokelek cheese, black cumin, Aydin, volatile component, fatty acids

GIRIs
Temel gidalanmizdan biri olan peynir, siit iriinleri
igerisinde uzun raf Gmril, yitksek kaliteli protein
dizeyi, kalsiyum, vitamin ve minerallerce zengin
olmas: sebebivle énemli yer rutmakeadir. Peynir,
siit iriinleri icerisinde en fazla cesitlilige sahip olan
drindiar (Cakmaker, 2011). Ginimizde farkh
tretim ve olgunlastrma yontemleriyle cok farkh
karakteristik Gzelliklere sahip peynirlerin iiretimi
gerceklestitilmektedie  (Karaaliogla vd., 2021).
Diinyada yaklasik 4000 peynir gesidinin oldugu
bildirilmekle birlikee (Biatek wd., 2020)
peynir cesitliligi agisindan Gzellikle gelencksel
peynitler agisindan oldukea 1cng_,md1r Tirkiye'de
Beyaz peynir, Tulum peyniri, Kagar peyniri, Lor
ve (ikelek 6n planda olmak dizere toplamda
150°den fazla peynir cesidinin  bulundugu
belirtlmektedir (Cakmaka ve Sahk, 2021). Beyaz
peynir ve Tulum peynirinden sonra en gok
tiketilen peynirler Lor ve Cokelek peyniridie
(Berkay Karaca vd., 2020).

tilkemiz

Cokelek wve Lor peynirleri  genellikle aile
isletmelerinde gelencksel yontemlerle dretilmekre
ve Tirkive'nin larsal kesimlerinde daha yiiksek
yogunlukra  tiketilmekredir  {Kamber, 2008).
Cokelek peyniri, az yagh ve digik kalorili iyi bir
protein ve kalsiyum kaynag olarak tiketilen
peynirlerdendir (Onganer ve Kirbag, 2009; Kavaz
vd., 2012). Lor peynirinin aksine Giikelek peyniri
peynir aln suyu proteinleri yamnda kazeini de
igermektedir. Cokelek peyniri iilkemizin farkh
balgelerinde  vaygin  sckilde  dretilmekte  ve
Eksimik, Kes, Akcakatik, Kesmik, Urda, Minci
gibi farkl isimlerle adlandimnlmakeadir (Dervisogha
vd., 2009; Kirdar, 2003). Cokelek peyniri siir,
yogurr, peynir aln suyu (Tach, 2009) ayran ve
tereyagindan iretilebilmekredir. Geleneksel olarak
yayik  tereya  dretiminden  ve  yogurdun
sulandinlarak yayiklanmasi islemi sonrasinda elde
edilen yayik alona sl islem  uygulanarak
diretilmektedir (Karabulut vd.,, 2007; Sanhdere
Aloglu vd., 2012). Ege Bolgesinde Cokelek peynirt
geleneksel olarak ayramin 5 dakika kaynanlmas,
sofurulmasi, siiziilmesi, %4-5 oraninda tz ilavesi

ve tekrar 24 saar kadar siiziilmesi asamalan sonras:
elde edilmekredir (Karagozlu ve Tongueg, 2020).
Aydin ilinde de Citkelek peyniri iretcilerinden
alinan bilgilere giire gelencksel yontemle ayramn
vayiklanmast sonucu  yayik alona sl iglem
uygulanmasi yoluyla dretilmekeedir. Isil iglem
sonrast  elde  edilen pho  fazla  suoyun
uzaklagtnlmas: amacyla ms baskilar yardimyla
siiziilmekte ve siiziilen piho tzlanarak kiiplere,
plastik bidonlara veya cuvallara doldurularak
yaklagik 1 ay olgunlasnurldikran sonra cirek o
ilavesi yapilmakra ve satisa sunulmakeadie. Baz
ireticiler ise artan talepten dolayp  pihon
siizdiikten sonra tuz ve girek otu (Niged sativa 1)
ilavesi yapip Cokelefi hemen sansa sunduklanm
da belirtmektedir. Balgede ¢irek o terimi yerine
karacaotu terimi de kullanilabilmekte ve peynir
karacaotlu Cikelek peyniri olarak da amlmaktadir.
Bu cahsmada Aydin’da irerilen gérek otu
Cékelek peynirlerinin genel bilesiminin, ugucu
maddelerinin ve yag asitderi profilinin - ortaya
konmasi amaclanmmsur.

MATERYAL ve YONTEM

Materyal

Aydin ili merkez Efeler ilcesinde yer alan pazar ve
sarkiiterilerden 40 adet ¢iirek otlu Cokelek peyniri
toplanmigne.  Toplanan  peynirlerin aym  giin
igerisinde fizikokimyasal analizleri yapilmugtr.
Ugucu bilesen ve yag asitleri analizi icin Srnekler
ekstrakte edilmis ve analiz yapihncaya kadar -18
"(“de muhafaza edilmistir.

Yontem

Figikokimyasal analizler

Peynirlerde pH tayini dijital pH metre (Thermo
Scientific Orion Srar 4, Waltham, Massachuserrs,
ABD) kullamlarak Polychroniadon vd. (1999)
dnerdigi yontemle belirlenmistir. Asitlik tayini
alkali titrasyon yontemi ile, toplam kuru madde
gravimetrik yintemle, yag tayini Gerber yontemi
ile, protein tayini mikro Kjeldahl yontemi ile
AOAC (2003)’te aynnnost verilen  yintemler
kullanilarak saptanmugor. Tuz tayini ise Mohr
drrasyon yontemine gore Bradley wd. (1993)'te

970

tberden enjeksiyon  bloguna  desorpsiyonu,
manuel olarak spliess modunda yapilmig 250 °C*
de fiber 10 dk desorpsivon icin turulmusmr. DB
Wax kolonda (122-7032, Agilent Technologies,
ABD; 30 mx0.25 mm 1.d; 0.25 pm film kahnlg)
aynlan ugucu bilesenler, GC3975 C MSD kiitle
spektrometresinde  30-300  m/fz  arabginda
taranarak belirlenmistir. Gaz kromatografisinde
kolon sicaklk programs; 40°C'de 5 dakika
bekletme, 10°C7ik arnsla  100°C'ye  1sitma,
20°C7lik arngla 200°C’ye 1sitma ve bu sicaklikea 100
dakika bekletme seklinde uygulanmusur. Ugucu
bilesenlerin tammlanmasinda NIST/Flavournet
kiitiiphanelerinde  (2009)  tarama  yapilmusor.
Ucucu  bilesenlerin  mikrarlan,  drneklerin
ckstraksivonu sirasinda kullamlan i¢ (internal)
standart alanlan ve ucucu bilesenlerin gaz
kromatografisinde elde edilen alanlan kullanilarak
hesaplanmistr

SONUCLAR ve TARTISMA

Fizikokimyasal dzellikler

Gorek otlu Gékelek peynirlerinin kuru madde,
protein, yag, kil, mz, pH ve lakuk asic dizeylen
belirlenmis ve sonuglar ortalama olarak Cizelge
1'de verilmistir. Cékelek peynirlerinin ortalama
kuru madde, protein, yag, kill, tuz degerleri
siasiyla %045.84, %2264, %5.50 %552, %d. T2
olarak saptanmusnr. Kavaz vd. (2012) siitten
iirettikleri Cokelek peynirinin kuru madde, yag,
kil ve protein degerlerini sirasiyla %047 |
%19.59, %478 ve %2.61 olarak saptamistir. !;an]l
ve Anh (2020) yogurt ve kefirin yayikaln suyundan
drertikleri Cokelek peynitinde  kuru  madde
degerinin %21.47-24.54, yag iceriklerinin %1.5-2,
liil degerlerinin % 1.41-1.59, protein diizeylerinin
%19.55-21.22 aralignda degistigini bildirmigtir.
Celem vd. (2018) Malatya marketlerinde taze

Gorek otlu ¢okelek peynirlerinin bazi 6zellikleri

n belirlenmesi

olarak wve deride olgunlastnlms sekilde sanlan
Cikelek peynirlerinin kuru madde degerlerinin
sirastyla ortalama %23.9 ve % 34.1 oldugunu
bildirmistir. Cardak (2012} Aydin  véresinde
iiretilmis Cokelek peynirlerinin kuru madde, yag,
protein, kil ve ruz degerleninin ortalama sirasiyla
Y683, %1545, %25.95, %ed.04 ve %290 olarak
saptamugtir. Literatiirde farkh sekillerde iretlen
Cokelek peynitlerinin kuru madde deferlerinin
oldukea farkh dizeylerde oldugu gériilmiistiir.
Arasurma  sonuglanmiz  Kavaz vl (2012)
sonuglanyla paralellik gistermistir.

Caligmamizda Gékelek peynirlerinin pH degerleri
4.38-6.32, titrasyon asitlig degerleri ise %0.18-
1.17 arabfinda degismistr. Kavaz vd. (2012)
Cékelek peynirinin pH degerini 4.51, Cardak
(2012) pH ve ttrasyon asith deferlerini sirasiyla,
2.96-5.35 wve %0.25-0.79 lakik asit arabinda,
Celem vd. (2018) Malatya'da sanlan Cékeleklerde
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cttikleri taze ve deri tulumda olgunlastunlan
Cikelek peynirlerinde ortalama [ degerinin
89 93.93, a degerinin 2.67-3.09, b degerinin ise
5.19-7.89  arabjinda  oldupunu  bildirmistir.
Sanbdere Aloglu vd. (2012) bir Cokelek peynir
tiir olan Minci peynirinin 1, a ve b degerlerini
sirasiyla 92.92, 1.2 ve 11.25 olarak belirlemis ve
firetim siasinda uygulanan il islemlere bagh
olarak Minci peynirlerinin  renginin  beyazdan
sariya  degistigini bildirmistir.  Caliymamizda
Cokelek  peynitlerinin  gorek ot igermesi
sebebiyle  I.  degerlerinin  bam  aragtirma
sonuglarna gire daha diisiik oldugu soylenchilir.
Bunun yamnda bu farkiliklann dretim

yontemlerinden ve Gzellikle protein ve yag
iceriklerindeki kompozisyon  farklliklarindan
kaynaklanmus olabilecegi bildirilmektedir (Celem
vd., 2018). Akan vd. (2021) ¢érek ot ilaveli lor
peynirlerinin L. deferlerinin - 42.69-45.44, «
degerlerinin 0.14-0.41, b degerlennin ise 8.62-9.93
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CONSUMER ACCEPTANCE, ATTITUDE AND KNOWLEDGE STUDIES ON
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Bagak CAN’, Fuzail MAJOO, Arda OZTURKCAN

Istanbal Geligam Usdversitess, Beslenme ve Dhiyetenik Bilimi Isanbul, Tikckiye

Revedred [ Gelis: 2702.2024; Aawpeed /| Kabul: 08.07.2024; Published ondine | Online baske: 23.07.2024

Can, B, Mayo, I, f‘j;.ﬂf?n&;m. A (2024). Consumrer aceghience, atitinge awd knowiedpe studies on alternative profeir

sanrves: Insgale vertew. GIDA (2024) 49 4) 682-702 daiz 1075237 ) gida G246 30

Can, B., Magon, F., Oguiirkcan, . (2024). Alternatif protein kaymaklars foerine tiketici kaboli, tntumw ve bilgi
galepmadar: Dertere makalest. CIDA (2024) 49 (4) 682-702 dorz 10.7 5237 gida GID24030

ABSTRACT

As the world's population grows and climatic conditions worsen, the world's current resources are rapidly
depleting. Human behavior exacerbates this adverse siwation. One of these behaviors is eraditional eating
habars. A rraditional diet thar conststs of animal-based proteins consumes more resources and pollutes the
environment to a greater extent. The traditional dict, which consists of mostly amimal-based proteins, may
turn towards plant-based proteins. In addition to plant-based proteins, in recent years scientists have focused
on explonng alternative proten sources that do not pollute the environment and require fewer resources.
Plant-based proteins, algae, insect-based proteins, and cultured meat have all been sdentified in the teranune
as alternative protein sources that may be consumed alone (in dry or concentrated form) or added o foods.
While alternative protein sources are sill being developed, the consumer’s opinion on these sources 1s being

assessed. So, in this review, consumers” knowledge, acceptance, and attitude to alternat

¢ protein sources
are discussed. Data shows that plant-hased protein sources, induding alpae, are now widely claimed to be
maore accepted than tradinonal protein sources. It has also been established that most individuals are
prejudiced toward insect-based protein and culmuned mear due o lack of sufficient nformation.
Keywords: Altemative protein sources, consumer accoptance, consumer artitude, sustainabiliry

ALTERNATIF PROTEIN KAYNAKLARI UZERINE TUKETICI KABULLU,
TUTUMU VE BILGI CALISMALARI: DERLEME MAKALESI

0z

Diinya niifusu artokea ve iklim kosullan kistillegtikee, meveur kaynaklar hoela tiikkenmektedie. Insan
daveamslan bu olumsuz durumu daha da kérilestiomek redie. Bu daveansslardan bin de gelencksel
beslenme aligkanliklardsr. Hayvansal proteinlere dayali bir gelencksel divet, daha fazla kaynag tiketr
ve cevreyi daha farla kidetir. Cogunlukla hayvansal protein igeren gelencksel divet, bitki temelli
proteinlere dogru yanclebilie. Son yillarda bilim adamlan, ceveeyi kirletmeyen ve daha az kaynak
gercktiren alternatf protein kaynaklainm kesfetmeye odaklanmsor, Bitki temelli proteinler, algler,
biicek temelli proteinler ve kiiltiirdenmis et, literatiirde belirnldigy gibi tek bagina tikketilebilen (kuru

veya konsantre formda) veva viveceklere eklenen alternatf protein kaynaklan olarak tammlanmagor,
Alternatif protein kaynaklan hala gelistirilmekte olup tiketicilerin bu kaynaklara yénelik gémislen

05.11.2024

INTRODUCTION
The global population is projected to capidly
increase, reaching 9.7 billion by 20500 and 11
hillion by 2100, according to the United Nations
(United  MNanons, 2019,  Alongside  this
development, the number of individuals who are
malnourished 15 InCreasing daily.
Undernourishment  prevalence  jumped  from
8005 in 2019 to around 9.3% in 2020 and
continued to mse in 2021 to around 9.8%

‘e, with an
estimated §28 million people facing hunger in
2021 (Food and Agriculture Organization, 2022),
In conrrast, 630 million individuals are considered
obese, and 1.9 billion people are overweight
(World Health Organization, 2020). This disparity
between those who lack access to adequare and
healthy food and those who are obese has been
exacerbated by the COVID-19 pandemic (Workic
et al., 2020

The COVID-19 outhreak disrupeed inter-country
trade, causing iNCrTUPHONS in CANSPOTTAton
networks, workforce shortages in food supply
chains, and limitations on product movement.
Each country had to rely on the resources at hand,
leading many companies to go out of business and
employees in vanous sectors to be laid off or
experience financial losses |:(';};'.din and Baymk
Oredin, 20200). This led to a realization thae the
world's current resources were unsustainable, and
the concept of sustainability resurfaced.

Sustainability is defined as the ability to maintain
a system in the long term and meet the needs of
the present without compromising the needs of
future generations (United Nations, 2022). To

ensure the sustainability of community nutrtion,
decreasing underground and surface resources
should be taken into account as well as increasing
environmental pollution. Scientsts have been
waorking on producing alternative protein sources
to ensure the long-term sustainability of public

nutrition. These  alternative  protein  sources

should be easily accessible, clean, consistent, and
provide sufficient nutnents to sustain life (World
Economic Forum, 2019). Plant-based proteins
(de Koning et al, 2020), algac (Eneing er al,
2014), inscct-based prowin (La Barbera er al,
20200, and cultured meat (World Economic
Forum, 2019) have all been identified as protein
sources  that can  potentally  meet
sustainability parameters.

these

Despite the difficultics of altering a person's
traditional diet, vanous effores must be taken
achieve this change for the health of both the
individual and the environment. The first step is
o alter the tvpe of protein in the diet. However,
most consumers  are uninformed  abowt  the
environmental impact and are reluctant to change
(Siegrist and Hartmann, 2019; Onwesen et al,
2021). Therefore, it 15 essential to understand why
be umwilling to consume
altermative  protein sources and  w  develop
interventions to promaote consumer acceptability

of vanious protein sources (Onwezen et al., 2021).

consumers  may

Most consumer acceptability and  knowledge
research has focused on plant-based proteins,
algae  (Onwesen et al, 2021), insect-based
proteins (de Carvalho, 2020; La Barbera et al,
20200, and cultured meat (Thavamani e al., 2020).
The resules of this review are imporant for
guiding socicty toward more sustainable protein
consumption,  industry
alternative proteins, and identifying knowledge
gaps in the consumption of alternative protein
sources for sustainability reasons. Therefore, this
FEVICW aims (0 SUMManie CONSWmer AWarcness,
attitude, knowledge, and acceptability research as
wiell as provide information on alternative protein
sources in the lrerature.

ALTERNATIVE PROTEIN SOURCES
In January 2016, the United Nations (UN)
published the Sustainable Development Goals.

development of

CONCLUSION

Future challenges include the growing global
population, depletion of natural resources, and
protein resource  scarcity.  Alternative  protein
sources with high protein and energy content are
being explored as sustainable food alternatives,
such as plant-based protein sources, algae, insect-
based proteins, and cultured meat. Diespite this,
there 1= still prejudice against these alternative
protein sources.

Plant-based protein sources and algae are the
maost popular alternative protein sources  that

people can consume.  The major  reason

B. Can, F. Majoo, A. Oztiirkcan

TUBI

individuals consume these alternative protein
sources is that they are familiar with their favor.

Insect-based proteins and cultured meat have low
consumer acceptability due to a lack of awareness
abour their nutritional makeup and a feeling of
disgust among consumers. Additionally, the lack
of a cultural habit of consuming insects is a major
obstade to their consumption.

Misinformation and lack of knowledge also exise
among  people  regarding cultured meat
Additionally, the sensory differences, such as
color, odor, texture, and taste, between culured

meat and traditional meat can lead to prejudice
and hesitation in consuming it. However, research
on  improving  these aspects  could
porentially increase consumer acceptance.

SENSOLY

Educating consumers is crucial to increase their
acceptance and knowledge of alternative protein
sources. With proper education, individuals can
understand  the need  for  sustainable  food
alternatives and take individual measures for
resource continuity and environmental health.

Country-specific studies on alternative protein
sources cannot be genemlized due w0 the
influence of traditions, religious regulations, and
habits.
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FUTBOL'DA U¢ ORNEK OLAY VE DEGERLENDIRMELER{

Velittin Baler® Caner Ozgen*

* Ankarma Universitesi Spor Bilirnleri Fakdiltesi Ankara TURKIYE

Giiniimiiz spor dimyasi farkl dinamiklerin etkisivle anlik tepkileri yansitma, yeni

olaylara neden olma ve popiiler yaklasimlara arag olma noktasma gelmekte midir? Bu soru,
spor kamuoyu ile akademik yaklagimin birlikte cevaplamasi gereken bir hale gelmigtir.
Giindemin siklikla degigsen popiiler yaklasimlardan etkilenmesi, toplum ve kisi igin en bagta
egitim ve sosyallesme araci olarak sporn ve spor olgusunu bitin argtimanlanyla daha
niteliksiz bir platforma mgmaktadir. Gzellikle, futbolda yasanan tribiin olaylar ve buna bagh
olarak gelisen giddetin bir olgu haline gelmesi gibi. Tiketim malzemesi olarak futbolun,
sadece fiketildigi sirada degerlendirilmeye alimmasi, spor elarak futbel trtintiniin ¢o gunlukla
insan tarafindan {retilmesini unutturmaktadir. Futbol alanlanndaki takimlarda ownavan
futholen we futhola hizmet edenler ammsanmayacak direwdedir. Sadece 90 dakikalik bir
magia futbel oyunumun etkiledigi ve igine aldim insan sayisiu hesaplamak kolaydir. Futbol,
anlik geligen ve sonuglan éneeden ksmen tahmin edilemeyen bir doga olayl degildir.
Karsilagngmiz drmek olaylar, toplumu ilgilendirme noktasinda kitle medyasi aracilifiyla
abartlarak bize ulasmakta/ulagnnlmakta baganhdir Bu yazda yakin dénemde karsilagn gz
iig olayr farkl yinlerivle ve yorumlanyla érnek olarak inceleyerek kamuoyu ile paylagmay
amagladik.
Ornek olay yonteminde amag; toplumdaki farkl girilere, farkl degerlere sahip insanlarn
birbirleriyle konugarak farkhliklardan kaynaklanan problemleri ¢bzmede kullanabilecekleri
digiinceleri ve becerileri paylagmaktr. Burada segilen drnek olaylar son zamanda Tiirkive'de
yaganmis ve basina yogunlukla yansimg ve tarnglmis elaylardar.

Olay 1:

Tmbzonsper'un Caykur Rizespor ile 26.08.2013 tarihinde kargilagtim miisabaka
esnasinda bir taraftarm kendisine kiiftr etfigi gerekgesi ile saha icerisin de aglamaya baglayan
dénemin Trabzonsporun oyuncusn V. 5. daha fazla oynamak istemedigi gerekpesiyle sahayl
terk etti. Konu ile ilgili 6222 sayl Sporda Siddet ve Diizensizli gin Onlenmesi Sayil Kamna
muhalefet sugundan ghzaltna alnan 3 taraftarlann ifadelerinde; Volkan'a kiifretmediklerini
sadece pozisyona tepki gisterdiklerini sdyleverek serbest birakidd (hurriyet.com, 2014).
Olayin ardndan Trabzonspor kulip bagkam Ibrahim Hacwosmanoglu yapns agiklamada
“.St*_;a'n‘i’kn’.:;- oytinetlara .i'.'!’r’_ﬁir cfmesing faaip efmemiz nimbiin .:.!'r.’gd'.n' ﬁd.‘ﬂ.r pmﬁ’s yonel Bir
oneunEn ‘bana fﬂ?ﬁr’r efiler, sahadan g‘rf.'r}t:lrum' }ﬂf.'n'{e‘smu }ﬂf"r‘s'ni{e:. Muahallede misket
VMRV PR Si- oradla ﬁr.rﬁ."o:'!r.l;l!r:ﬂ bakacaksmiz Bu _}ﬂf.'.n'ﬂ;mzr kabul efmemiz s6z konusu
degil Bunu yapan ovuncunun elberie bizim yanimuzda veri yok” agiklamasinda bulundu
(milliveteom, 2014). Bu agiklamamn ardindan gesitli kultiplerde forma given eyuncular
Haciosmanogln™na tepki ghsterdiler. Bu tepkilerin en ciddisi kuliip bagkam wve teknik
direktirleri dahil olmak iizere antrenman éncesinde topluca basin agiklamasy yapan
Divarbakir Biiyitksehir Belediyespor’lu futboleulardan geldi. Takuim kaptam tarafinda yapilan
basm agiklamasinda; “Kiifir etmeyi kendisine meslek edinen bu kigiler, kendi mesleklerini
icra ederlerken begenilmediklerinde miigterilerinin toplamp, onlara kifiir ve hakaret
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Kisa Raporlar ve
Editoryel Yazilar

GORUSLER / OPINIONS TUBITAK

Akademik Dergiler, Editérliigii ilgilendiren Sorunlar ve
“Bilgi Diinyas1”*

Academic Journals, Their Editorial Problems And
“Information World”

Aytac YILDIZELj**

“Sézciikler, sézciikler, sézcikler”; Polinus'un Hamlet'e ne okudugunu sordudunda aldidi
cevap. Masum gibi géziiktiyorlar degil mi? Fakat kadinlari ve erkekleri mahvedebilir, daha da étesi
devletleri yikabilir, korkung savaslar baslatabilir, arkadashklan bozabilir, aileleri yikabilir, sevailileri
ayirabilir ve suclular ve masumlarn agir cezalara itebilir.

Veya tabii ki kahramaniiklar dogurabilir, giizellikler yaratabilir, mutluluk yayabilir, gretiye yol
acabilir, acil insani rahatlatabilir ve gercek kahkahay tesvik edebilir.

Bernard Levin
The Times Eyliil 92,10: 2-3 Stitun

0z
Bu galismada, Tiirkive'de Sosyal Bilimler alaninda yayinlanan akademik dergilerdeki, dergi

editorliginii ilgilendiren sorunlar ele alinmaktadir. Sonra, sézkonusu sorunlarin dstesinden
gelinebilmesi icin, zellikle Bilgi Diinyasi dergisi icin gecerli kilinmis olan birtakim ilkeler ve éneriler

dikkate sunulmaktadir.

Anahtar sézciikler: Bilgi Diinyasi, Editoryal sorunlar, Bilimsel dergiler, Hakemli stireli yayinlar
Abstract

Frequently occurring problems of Turkish social science learned journals, which were
especially the concern of the editorial boards were extensively taken into consideration. Thereafter,
suggestions for their solutions with special reference to the practice of Journal “Information

World"- were forwarded.

Keywords: Information Werld, Editorial problems, Scientific journals, Refereed journals

*  Bu gahsma, 26 Kasim 2010 tarihinde Ankara'da gerceklestirilen "Ulusal Akademik Yayincilik 2010-5, Ulusal Sosyal
Bilimlerde Sireli Yayinailik Kurultayi"nda “Ticari ve STK Dergilerinin Sorunlan : Bilgi Diinyasi Dergisi® adiyla sozli
olarak sunulmustur.

** Bas Editor; Bilgi Diinyas (aytac@unak.org.tr, aytacyildizeli@gmail.com)
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Yayimlama Alanlari

*Hakemli Dergiler:
Bilimsel makaleler, konunun uzmanlari tarafindan degerlendirilir.

*Ulusal ve Uluslararasi Dergiler:
*YUksek etki faktortine sahip dergiler, akademik taninirligi artirir.
*Web of Science, Scopus gibi indekslerde listelenir.

Konferans Bildirileri:

*Arastirma sonuclarinin akademik topluluk 6ntiinde sunulmasi i¢in uygundur.

*Hizli yayimlama ve geri bildirim alma imkani sunar.
*Kitap ve Kitap Bolumleri:

*Derinlemesine inceleme gerektiren konular icin idealdir.
«Akademik kitaplarda veya editorli derlemelerde yayimlanabilir.
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TEKNIK UNIVERSITESI

Optimization of Enzymatic Hydrolysis Degree of Sargassum
Vulgare Protein Using Response Surface Methodology

Eda SENSU*®, Hatice DINC*, Emine Siikran OKUDANY, , Beraat OZCELIK"*,
Aysun YUCETEPE®

[ | Ozet M eti N O n egi “Department of Food Technology, Istanbul Gelisim Higher Vocational School, Istanbul Gelisim

University, Istanbul, Turkey
"Department of Food Engineering, Faculty of Chemical and Metallurgical Engineering, Istanbul
Technical University, Maslak, TR-34469, Istanbul, Turkey
¢Department of Food Engineering, Faculty of Engineering, Aksaray University, TR-68100, Aksaray,
Turkey
dFaculty of Fisheries, Akdeniz University, Dumlupinar Bulvari, 07058, Antalya, Turkey
“‘BIOACTIVE Research & Innovation Food Manufac. Indust. Trade Ltd., Katar Street, Teknokent ARI-
3, B110, Saryer, 34467, Istanbul, Turkey

hatice.dinc. 6800@gmail.com

Bioactive peptides have gained a lot of interest for their ability to modify the functional characteristics
of foods as well as prevent chronic diseases. Macroalgae are good source of bioactive compounds
especially bioactive peptides. In this study, optimization of enzymatic hydrolysis degree of Sargassum
vulgare protein using response surface methodology. Two factors Central Composite Design (CCD) the
experiment was employed at enzyme/substrate (E/S) ratio of 0.00-0.05 and hydrolysis time 10.29-
349.71 min. Optimal extraction conditions (E/S: 0.04: time: 183.5]1 min.) were obtained based on the
RSM analysis for degree of hydrolysis (DH) (29.88%). total phenolic content (TPC) (10.77 mg GAE/g
DW), and antioxidant activity (AOA) (46.00 mg TE/g with CUPRAC assay). AOA and TPC no showed
a linear increase with increasing DH. According to the findings, antioxidant activity of macroalgal
protein extract could be advantageous in a variety of food-related applications.

Keywords: Sargassum vulgare, macroalgae, bioactive peptide, enzymatic hydrolysis
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Indeksler

05.11.2024

Web of Science (WoS), Clarivate Analytics tarafindan saglanan, diinya capinda saygin ve guvenilir
bilimsel literatur veritabanlarindan biridir. Akademik arastirmalarin, dergilerin, konferans
bildirilerinin ve diger bilimsel kaynaklarin taranmasini ve analiz edilmesini saglar. WoS, bilimsel
makalelerin kalitesini ve etkisini degerlendirmek icin kullanilan birgcok indeks icerir.

Scopus, Elsevier tarafindan gelistirilen ve isletilen, dunya capinda taninan kapsaml bir
bibliyografik veritabanidir. Bilimsel arastirma ve literatur taramalari icin yaygin olarak kullanilan

Scopus, bilimsel makaleler, konferans bildirileri ve kitap bolumleri gibi akademik icerikleri
kapsar.

TR Dizin, Turkiye'de uUretilen bilimsel dergileri, belirli standartlar ve kriterler cercevesinde

indeksleyen bir ulusal veritabanidir. Tiirkiye Bilimsel ve Teknolojik Arastirma Kurumu (TUBITAK)
tarafindan yonetilmektedir. TR Dizin, Turkiye’deki akademik dergilerin kalitesini artirmayi,

bilimsel yayinlarin gorunurlugunu saglamayi ve arastirmacilarin guvenilir kaynaklara ulasmasini
kolaylastirmayl amaclar.
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Scopus ile Web of Science Arasindaki

Farklar:

Yayimci: Scopus, Elsevier
tarafindan saglanirken; Web
of Science, Clarivate
Analytics tarafindan
isletiimektedir.

05.11.2024

Kapsam ve indeksler: ikisi
de genis kapsamli ve
multidisipliner olsa da,
Scopus daha fazla sayida
dergiyi icerir. Web of Science
ise daha dar ancak daha
prestijli bir secki sunar.

On Lisans ve Lisans Ogrencileri icin Akademik Okuma, Arastirma, Yazma ve Yayinlama Egitimi

Metrikler: Scopus, CiteScore,
h-indeksi gibi kendi
metriklerini sunarken; Web
of Science, etki faktoru
(Impact Factor) gibi kendi
metriklerine sahiptir.
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Ideal Dergi Secimi

oD e
CHEMISTRY
MOLECULAR SCIENCES

Sién Astley

* Dergilerin kapsam ve odak alanlari

e Etki faktoru ve indekslenme (Web of Science,

Scopus, vb.)

* Acik erisim ve abonelik temelli dergiler

STANBUL GELISIM UNIVERSITES

SOSYAL BILIMLER

* Dergilerin yazim kurallari ve rehberleri :
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Ideal Dergi Secimi

TUBITAK

m Yayimlamak istediginiz makalenin turunu géz dnunde bulundurun.

m ilginizi cekebilecek olasi dergiler hakkinda bir fikir vermek icin
makalenizdeki referanslari kontrol edin.

m Derginin amaclarini ve kapsamini dergi ana sayfasindan okuyun.
m Derginin yazarlar icin kilavuzunu okuyun veya indirin.

m Derginin inceleme ve yayin zaman cizelgeleri icin performansini kontrol
edin.

m Makalenizi ayni anda yalnizca bir dergiye génderin.
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DergiPark A8 Turkge v Eda Sensu v = T ij B i T A K

AKADEMIK

® [SSN:1300-3070 @ e-ISSN:1309-6273 e Baslangig:1976 e Periyot: Yilda 6 Sayr @ Yayimci: Gida Teknolojisi Dernegdi

HAKKINDA ARSIV KESFET

Son Sayilar ® Makale Génder
“GIDA / THE JOURNAL OF

FOOD” Gida Bilimi ve Gida 2024 - Cilt: 49 Sayr: 5
Teknolojisinin tim alanlarinda

GIDA

THE JOURNAL OF FOOD
- -

» Hakemlik istegi Génder

makaleler yayinlayan uluslararasi 2024 - Cilt: 49 Sayr: 4

indekslerde taranan hakemli bir > Amag ve Kapsam

2024 - Cilt: 49 Say:: 3
dergidir. Y

> Yazim Kurallari
2024 - Cilt: 49 Say:: 2

GIDA Dergisi, Gida Teknolgjisi

> Etik ilkeler ve Yayin Politikasi
Dernegi'nin  yayin organidir. Dergi,

Gelecek Sayilar
yilda 6 kez yayinlanan bilimsel ve

Ucret Politik
hakemli dergiler kategorisindedir. > cret Folitikast

Gida Dergisi, tarnimsal Urlnlerin
degerlendiriimesi ve kontrold, > DergiKurullari

bunlardan medern ydntemlerle Grtin

alda adilmaci wvan iiriin ua arhillann N ietatictiklar
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TUBITAK

"GIDA" DERGISi YAZIM KURALLARI

MAKALE GONDERIMi

Makaleler, basili kopyaya gerek olmaksizin https:l/dergipark.org.trlgida adresine yuklenmelidir

Makaledeki bilgilerin dogrulugunun sorumlulugu yazar(lar)a aittir.

Yazisma Adresi: e-posta: dergi@gidadernegi.org

Yazarlardan, makaleyi degerlendirmek Gzere 3 hakemin ismi ve iletisim bilgilerini (agik posta adresleri, e-posta, telefon,

faks) ayri bir kapak sayfasinda bildirmeleri istenmektedir. Editérler, hakemleri secme hakkini korur.

"GIDA" dergisinin, makalelerin degerlendiriimesinde kurallari vardir. Dergiye génderilen makalelerin dergiye uygunluk ve
genel bilimsel yeterligi editdér tarafindan yapilir. Yazim kurallarina ve derginin temel ilkelerine uyan makaleler en az 2
hakeme gonderilir. Her makale hakemler tarafindan bagimsiz olarak degerlendirilir. Hakemlerin géris ve dnerileri editdr
tarafindan yazigmalardan sorumlu yazara génderilir. Yazigmalardan sorumlu yazar, gézden gegiriimis ve/ veya
duzeltiimis makaleyi belirtilen strede iletmeli, yapilimis duzeltmeleri ve varsa kargi géruslerini agik¢a bildirmelidir. Bas
editér, hakem degerlendirmelerini ve varsa yazarin karsi gérUslerini inceleyerek editére makalenin kabul ya reddi
konusunda tavsiyede bulunur. Son asamada editér, yazismalardan sorumlu yazari kabul ya da ret konusunda

bilgilendirir.
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Akademik Makale Hazirlig

TUBITAK
e Arastirma Makalesi mi?
Title
* Derleme Makale mi? Abstract
Keywords
(IMRAD)
Introduction
° Bag“k ve Ozet yazimi Methods Make your article as
Results concise as possible
.. . e : And
e Giris, metodoloji, sonuc¢ ve tartisma bolumleri Siecussions
* Atif stilleri (APA, MLA, Chicago vb.) Conclusions
Acknowledgements
: — . References
e Etik kurallara uyum ve intihal kontrolu Supplementary datz

e Hakem degerlendirme sureci
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Intihal Raporu Alinabilecek Programlar ‘@'

 iThenticate |
for Authors & Researchers @

turnitin

D

)

mtihal net
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S URIINALLIK RAPURU

Intihal Raporlar 28w e

BENZERLIK ENDEKSI  INTERNET YAYINLAR OGRENCI ODEVLERI
KAYNAKLARI
:’V e . BIRINCIL KAYNAKLAR T U B I T A K
: n Submitted to Bahcesehir University 1 1
. Ogrenci Odevi %
" n CINKIR, Sakir and KURUM, Giil. "Atanmak ya l’/3
0

da Atanamamak: Ucretli Ogretmenlerin
Yasadiklari Sorunlar”, Ani Yayincilik, 2017.

. Yayin

o (Thesticare | Folden My Do X of T yie Docume " X + . n www.york.com.tr %2

Internet Kaynag

== ananas iinnotitiy ~ary A

29302021 04 44PM 1175 words « 6 matiches « 4 soorces FAQ

. - L geneme 0
+ iThenticate ot 22%
e R R S TN S S LSNPS
(Fraillon, Amley, Schulz, Fricdman & Gebhardt, 2014). Hem ebeveynler hem de dfretmenler Match Overview

Ofrencilensn ssubdam edilebalyr ol sansimi artiracagma  mandikian Win bilgi iketisim

teknolojilenain dgretim progranuna dahil edilmesing destekiemekredin (Avrupa Birligs, 2019)
Farkly kanyer segenckicnade belgs iktzim eknoloplenne ihtivag dovam ctlikge, isgpiicine A ’"I“'-ﬂ 14%
giren kigilerin balgi aletisim teknolojileri '-nll.gunm‘.:. yetkin olmasi gerekliligi On plana
gikmakiadir  (Bresnahan ve Yin, 2017y Busunla  birbkie, dfretmenlenin mesicka
uygulamalannda teknolojivi etkili bir bigimde kullanabilmelerinin teknolojive yoeelik tutum y Inlemet
ve teknoloj kullanma becenlen itle yakindan ikigkil oldugu belirmlmektedir (Berming, Linsell -~ ;

ve Ingram, 2018, Bilgt iletisim tcknolojilerinin Onemli bir pargasam balgr ve weknolon

okuryazarhf  becensy, olugturmaktshie. Bilge ve teknolop okuryazarh@ beceniss  web ~  Pubbcateos or
) VEZ CUARTIN, Fi Tuta and AKY [ o WA 3,’0

t

tamycilan, e-posta, kelime iskeme ve elektronik tablo vanlinn gity teknolojilens kullanarak o ; y
i ¥ =T i e why (R

lgi aragtirma, toplama, yonetme, dioistirme ve defiy tokes etme becensine odaklamir
Opretmenienn  teknolofi  kullannada ¢ekingen veya besansiz olmalanmn en  bdyok mismet
nedenlerinden biri, teknolojila gelencksel smif ortanuna dihil edifmesinin zorlu bir siireg
olarak gorlmesidir (Chesallund, 1998 Laboede, 1997; Lagrasge, 20000, Bilgivi clde ctmek

ve kullanmak igin tcknolojiyi anlama ve kullanma yeten modem akademak ostambanda

basaey icm hayat dneme sahsplir (Autoe, Levy ve Mumang, 2003)

Abmyaznda matematige yOnehk  Ofrctmen adaviannm TPAB  dbzeylenm  inceleyen
cahsmalar bulunmaoktsdis (Jang e Tsai, 2012; Ovez vo Akviz, 2013, Karatay vd., 2016,

Mutlouog

w ve Endogan, 2006, Galanne vd, 2000). Bunun yanmn bilgi ve teknodoji

okurynzoleh (Amslangilay, 2019: Sentirk, 2020; Yavuz, Hasangebt ve Hasangebi, 2020) ile

matematik ve teknolodi tatem (Bars vd., 2020; Boz ve Ozerbas, 2020; Tuzer Unsal ve Akay

20201 dikzeyvlennin beliclendas calismalar da bulunnaktxle, Ancak malcmatide  vonelik -

Pey G 528 4 OV r— Y © -Gy Rapo
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Makalenin Son Kontrolleri

TUBITAK

*Yazim Hatalarinin Kontrolu:
*Makalenin tum bolimlerinde yazim ve dilbilgisi hatalari
kontrol edilmelidir.
*Metin, profesyonel bir duzeltme araci veya dil uzmani
tarafindan gozden gegirilebilir.
*Atif ve Referans Kontrolu: Do your findings advance understanding in a rfj
*Tiim atiflar, metin igi kaynaklarla uyumlu olmalidir. specific research field? | —
°Kaynak(;a, derginin formatina uygun $ekl|de Is your work ofl‘nterest to the journal’s audience? ~L__

. TR s . Is your manuscript structured properly? r—’\
duzenlenmelidir (Ornegln’ APA, MLA, ChlcagO). Are your conclusions justified by your results? LJ

e
Are your references international/accessible enough? | ]

*Derginin Yazim Kurallarina Uygunluk: Did you format your figures and tables properly?

°Derginin bellrledlgl yazim Vve g('jnderim kurallarina Did you correct all grammatical and spelling mistakes? D
uygunluk kontrol edilmelidir.

*Baslik, 0zet, ana metin ve referanslar, derginin taleplerine
gore yeniden duzenlenebilir.
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TUBITAK

Editoryal SOre¢ Yonetl
Editoryal Sistem

Open Monograph Press

Makale Makaleyi Makaleyi \-\akem.\‘\\}
Gonder Boliim Hakeme | Talebini
Editoriine Ata Kabul £t

Ata

o | \
Makaleyi | Editor Karari Makaleyt
Diizenle (Kabul et / Reddet / Diizeltme Talep Et) incele

oaon Baskiya
incelemeyi Has lr‘lla
Yap aZz
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Uygulama: Dergipark Uzerinden Makale @
Gonderimi .

Dergipark platformuna giris

*Yazar hesabi olusturma

*Makale yukleme adimlari

*Hakem degerlendirme surecinin yonetimi
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Makaleyi yukleme ve revize etme

m BIR MAKALE NASIL GONDERILIR? Dergi sistemine kayit olduktan sonra oturum acilir. Sistem
yonlendirmelerini takip ederek makalenin yuklenme islemi tamamlanir.

TUBITAK

m HAKEM INCELEMESI: Gonderildikten sonra, her makale intihal acisindan kontrol edilir ve dergi
amaclarina ve kapsamina uyup uymadigini belirlemek icin dikkatlice degerlendirilir. Dergi
temsilcileri calisma konusunda istekliyse, dergi editoru hakemleri atar.

m Hakem ne yapar? Hakemler, calismanin gecerliligini, 6nemini ve 6zgunligunu belirlemeye yardimci
olur ve makale ve arastirmada iyilestirmeler 6nerebilir.

m Editorler, Onerileri Uzerine bir makaleyi kabul eder, revizyonlarla kabul eder veya reddeder. lyi
kararlar almak icin, hakemler bilimsel deger ve 0zgunluk acisindan icerigi degerlendirmek,
makalelerin genel bilimsel uygulamaya ve derginin 6zel yonergelerine uydugunu gormek ve dogru
sekilde referans verdiginizi kontrol etmek icin kendi kontrol listelerini kullanirlar.

m Hakem, metodolojinize ve verilerinizin gecerliligine yakindan bakacak ve etik yaklasiminizi dikkate
alacaktir. Daha sonra, makale yayinlanmadan once degisiklikler dnereceklerdir.
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Makaleyi yukleme ve revize etme

TUBITAK

MAKALENIZIN DURUMUNU KONTROL EDIN

Gonderdikten sonra, e-postayla alacaginiz bir referans numarasi kullanarak makalenizin durumunu
sistemden takip edebilirsiniz.

Makale kabul durumunda editor sorumlu yazara kabul maili ve gerekli ek bilgileri mail atacaktir.

Makaleniz yayimlanmak Uzere kabul edilirse, 'makalenizi takip edin' 0zelligini kullanarak
yayimlanma durumunu tamamlanana kadar takip edebilirsiniz.

Kabul maili aldiktan sonra sistem Uzerinden «proofing» yapiimasi gerekmektedir.

Proofing; makalenin yayina hazir hali incelenerek, gerekli gorulen hata ve duzeltmeler varsa
yapildiktan sonra yayina izin verilmesidir.
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DergiPark

AKADEMIK

GD24093-MACROALGAE AS ALTERNATIVE PROTEIN
SOURCES AND MACROALGAL PROTEIN EXTRACTION: A
REVIEW STUDY 4

Type: Review [4

Subject: Food Properties, Food Engineering, Food Sustainability [4
1d: 1544660

Similarity Ratio: 1%

Similarity Report:

Overview Review Decision

Decision Letter

Dear Eda Sensu,
Decision: Minor Revision

Decision Date: October 31, 2024

Reviewer Reviews

05.11.2024

[s] status: under Revision )
Editor

Submission Date: September 9, 2024 . .
Section Editor

t'é Due Date: November 20, 2024

B Files @ Messages 3 Timeline < Emails

DergiPark

Reviewer Reviews

Reviewer-1

1. Baglik makaleyi yansitiyor mu?:
-4: iyi Makale bashgi icerigi yansitmaktadir.

2. Ozet yeterli mi? Ozette eksik (1) ya da gereksiz (2) buldugunuz kisimlari belirtebilirsiniz:
-4:iyi Makale ozeti yeterlidir.

3. Kullanilan materyal ve yéntem dogru ve yeterli mi? (Bu soruya vereceginiz puan 1 ya da 2 ise makalenin
reddi anlami tagimalidir.) Kullanilan materyal ve yéntemi tatmin edici bulmadi iseniz; bu uygunsuziuk,
sonuglari ne denli etkilemektedir?:

-Derleme ¢aligmasi oldugu igin degerlendirme yapilimanmustir.

4. Kullanilan literatir yeterli ve giincel mi? Eksik (1) ya da gereksiz (2) buldugunuz kaynaklari
belirtebilirsiniz.:
-4: iyi Kullanilan literatdr guncel olup, konu ile tim ¢alismalar irdelenmigtir.

5. Bulgular dogru ve anlagilabilir gekilde sunulmug ve yorumlanmig mi? Bulgularin dogru ve anlagilabilir
olmasi igin énerileriniz:

-4: iyi Konu ile ¢galigmalarin buyuk bir gogunlugu makaleye yer almaktadir. Ancak ¢alismanin okuyucu
agisindan daha anlamii olmasi agisindan bazi onerilerim olacaktir. Bunlar agagida ézetlenmigtir.

6. Eklemek istediginiz diger elestiri ve katkilariniz:

-Yayin konusu ile yapilan ¢alismalar literattrde taranmig bu konuda ingilizce olarak birgok ¢alisma
olmasina kargin, Tarkge yapimig bir makale olmadigi tespit edilmistir. Bu baglamda yapilan ¢alisma
anlamlidir. Agagida belirtmis oldugum birkag minor oneriler ile galigma okuyucu agisindan ¢ok daha
anlamii olacaktir.

7. Yayina Kabul Durumu:
-Oneriler dogrultusunda duzeltildikten sonra incelememe gerek olmadan yayinlanabilir.

Comments and Suggestions for Author: Satir 48: “darbeli elektrik alan” olacak Bahsi gegen spesifik

\

4. Send Withdraw Request

<7 Complete Revision
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TOBITAK
DergiPark =

&2 Complete Revision

4~ Send Withdraw Request @
Uploaded
Revision Version File Name File Type By Date Act ¢4 Complete Revision
Original VI GD24093.a.pdf Full Text Gida September
File Sekreter 11,2024 at Reu_ploqd
8:01:23 AM
the
edited
file
&
Download
Original VO makale _gonderimi_ve_telif_hakki_devri_formu  Copyright Eda September
-TR Signed.pdf Form Sensu 6,2024 at Reu%load
1:23:58 PM

the
edited
file

d
Download
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Revize edilen yayinlarda proofing

TUBITAK

Welcome to ACS Paragon Plus

To submit a NEW manuscript: Journal Publishing

® ACS Journal Finder

® How to Submit a Manuscript

My Authoring Activity
® [Information for Reviewers
1 Incomplete Manuscript Submissions ® Ethical Guidelines & Plagiarism Screening
I T G T ® Copyright/Journal Publishing Agreement
® Permissions & Credit Lines
1 ACS Omega

Investigation of storage stability and in vitro digestion of nanoemulsions loaded with B-carotene from Gracilaria ® Open Access Options

dura, Sargassum acinarium and Ulva rigida macroalgae

Manuscript ID: ao-2024-01104e.R2
Proof comments received on 16 April 2024

View PDF of Proof

11 Published Articles
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Makaleyi yukleme ve revize etme @'

TUBITAK

m BASIMDAKI MAKALELER

m Kabul edilen makaleler ¢cevrimici olarak 'basimda makale' olarak yayinlanir ve daha
sonraki bir tarihte bir sayiya atanir. Bu sure¢ boyunca makalenizi ve atiflarinizi takip

edebilirsiniz.

m SCl yayinlar icin mail ile doi numarasi iletildikten sonra online olarak makale
erisimini gerceklestirebilirsiniz.

05.11.2024 On Lisans ve Lisans Ogrencileri icin Akademik Okuma, Arastirma, Yazma ve Yayinlama Egitimi 33




DOI (Digital Object Identifier)

TUBITAK

DOI (Digital Object Identifier) numarasi, dijital ortamdaki akademik makaleler, raporlar, veri setleri
ve diger bilimsel belgeler icin verilen benzersiz bir kimlik numarasidir.

DOI, bir yayinin dijital ortamda kalici bir baglantiya sahip olmasini saglar ve akademik dinyada
guvenilir bir referans araci olarak kullanilr.

DOI, her yayina 0zel olarak verilen bir numaradir, bu nedenle bir yayina atifta bulunurken karisikhg|
onler.

Akademik makalelerde referans verirken DOl numarasi, referans listesinin sonunda eklenir, boylece
okuyucular kolayca makaleye ulasabilir.

Ornek:

Sensu, E., Altuntas, U., Giiltekin-Ozgiiven, M., Duran, A., Ozcelik, B., & Yiicetepe, A. (2024). Micro-
encapsulation exhibits better protection than nano-encapsulation on phenolics before and after in vitro
digestion. Journal of Food Measurement and Characterization, 1-16.

https://doi.org/10.1007/s11694-024-02927-7
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SONUC

TUBITAK

2. Once nerede yayinlamak istediginize karar verin ve makalenizi dergi ydnergelerine gore
yazin. Dergideki yazarlar ve onceki yayinlar icin kilavuza bakin.

3. Kurali izleyin: "bir makale, bir mesaj".

4. Cekici ve aciklayici bir baslik secin. Cogu bilim insani yalnizca basliginizi okuyacaktir. Bu, onlari
daha fazla okumaya ikna etmek icin en 6nemli sansinizdir (6zet, vb.).

5. Sekiller bastan cikarici 68elerdir. MUmkun oldugunca cekici ve acik olmahdir - bircok "okuyucu" makaleye
g0z atacak ve sekKiller onlarl makaleyi okumaya (ve daha sonra atifta bulunmaya) ikna etmelidir.
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SONUC

05.11.2024

<

TUBITAK

6.DUrust ve mutevazi olun: Arastirma zorluklarina odaklanan makaleler, yalnizca basarilara
odaklanan makalelerden genellikle cok daha fazla atif alir.

7.Cumle cumle yazmaya baslamayin. Maddeler/madde isaretleri ile yapiyla baslayin: baslik, son
durum, bilgi acigl, amac, metodoloji, sonuglar, cikarimlar. Madde basina bir cimle.

8.Kariyerinizin mimkiin oldugunca erken bir déneminde bir elestirmen olun. lyi ve kot
makalelerden ders alin.

9. Her zaman elestirmenlere ve editorlere karsi nazik ve saygili olun.

10. Gelecekteki yayinlarinizda, ilgili oldugunda kendi calismaniza atifta bulunun. Kendi

calismaniza saygl duymuyorsaniz, baskalarinin da saygl duymasini bekleyemezsiniz.
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Kaynaklar @'

TUBITAK

m https://www.elsevier.com/authors

m Day, R. A. (1998). How to Write and Publish a Scientific Paper. Cambridge University
Press.

m Goodstein, D. (2000). How Science Works. Harvard University Press.

m Hirsch, J. E. (2005). An index to quantify an individual's scientific research output.
Proceedings of the National Academy of Sciences, 102(46), 16569-1657 2.

m Parker, M., & Kingori, P. (2016). Good and Bad Research Collaborations:
Researchers’ Views on Science and Ethics in Global Health Research. PLoS ONE,
11(10), e0163579.
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DINLEDIGINIZ ICIN TESEKKURLER @'

TUBITAK

m Ogr. Gor. Dr. Kiibra SAGLAM
ksaglam@gelisim.edu.tr

m Ogr. Gor. Dr. Eda SENSU
esensu@gelisim.edut.tr

TESEKKURLER!
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